Restaurant Ebrechis

Ein Geschmackserlebnis neu Interpretiert"
Wir sind ein neues und einzigartiges Restaurant in unserer Region.
Das gemeinsame Essen wird zu einem Ereignis und sieht wieder im Vordergrund.
Bei uns braten Sie Ihr Essen in gemiitlicher Runde mit Thren Liebsten, Freunden und
Arbeitskollegen auf einem 350°C heifen Naturstein am Tisch.
S0 haben Sie bis zum leizten Stiick zartes und heilies Fleisch!
Bei Threm Steak entscheiden Sie selbst ob englisch, medium oder durchgebraten.
Zudem wird Ihr Fleisch ohne Fell angerichlel, sodass es auch eine sehr gesunde Variante des
Bralens ist!

Wie geniefie ich nun vom heilien Stein?
Sie bekommen (grillend) Thr Fleisch /Fisch auf dem heifien Stein
und wenden es nach ca. 1 Minute.

Nach einigen Sekunden ist auch die zweite Seite angegrilli.
Schneiden und grillen Sie sich nun Scheibe fiir Scheibe.
Dabei keine Panik!

Der Stein hat eine Grilltemperatur von ca. 350°(
wobei er das Fleisch aber nicht verbrennt.

Er hilt seme Temperatur mindestens 40 Minuten lang.

Bitte beachten Sie, der Stein st heils und sollte nicht angefasst werden!

Gulen Appelit!
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Ebrechis Liki
Weilleschokolade & Haselnusslikor, 20% vol

auch als Flasche fiir zuhause oder als Geschenk
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Yorspeisen

kleiner bunter Salat
4,50

Baguelle mit hausgemachter Aioli
2,00

Minestrone (emiisesuppe)
6.90

4 Garnelen mit verschiedenen Dips
Aioli, Chimichurri,Zitrone
9,50

Schalskiise im Knusperleig

mit karamellisierten Rotweinzwiebeln
9.50

Bunter Salal

Yegelarisch 11,50
mil Rumpsteakstreiien 16,00
mit Garnelen 16,50

Dazu reichen wir Baguette
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Hot Stone

Rumpsteak vom Argentinischen Black Angus Rind 220 gr.
320 gr  Aufpreis
440 gr.  Aulpreis

Schweinemedaillons

Hihnchenbrustiilet
Surf ‘n° Turf Rumpsteak und Garnelen
Grillplatte | Rumpsteak | Schweinefilet | Hihnchenbrustiilet (300gr.)

dazu reichen wir Chimichurri (argentinische Kriutersauce)
und eine Gewiirzmischung

eine Sauce nach Wahl Beilagen

Aioli Pommes frites

Kriuterbutier SiiBkartoffelpommes
Bratkartofieln

Auipreis 1,50 Rostzwiebeln

Duckefett Kroketien

Kriuterschmand Grillgemiise

Pieffersauce

WeiBweinsauce
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Argentinisches Rumpsteak vom Black Angus Rind 220 gr.
It

Kriuterbutter 23,50

Aulpreis
320 gr.
140 gr.

: i I [ ) Ii. I I
in WeiBweinsauce mit Mozzarella
oder mit Pfeffersauce

18,50

Burger

“Ebrechts Burger”
200 gr. Argentinisches Rindileisch | Salat | Tomale | Gurke |role Zwiebeln | Cheddar
14,90

BB( Burger
200 gr. Argentinisches Rindileisch | Salat | Tomate | Gurke | rote Zwiebeln | Cheddar | Bacon
15,50

“Yeggie Burger”
Patty | Salat | Tomate | Gurke | Cheddar | rote Zwiebeln
12,90
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Nudelgerichle

Linguine aglio olio
mit frischem Knoblauch,0livenol und Parmesan
11,50

Linguine a la Scampi

oebralene Scampi mit irischen Tomaten, Zwiebeln und Weiweinsauce
15,50

Linguine a la Brokkoli

mit Hihnchenbrustiilet in Sahnesauce und Knoblauch
15,50

Linguine a la Cabonara

Speck,Zwiebeln,Sahne und Ei
14,90

Wahlweise auch als Penne
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Schnilzel
220gr.

Schnitzel “Wiener Art” 14,50
Jagerschnitzel mit Champignonsauce 15,90
Schnitzel mit Duckefettsauce (Speck und Zwiebeln) 15,90
Schmandschnitzel mit kaltem Kriuterschmand 15,90
Schnilzel mit gebratenen Zwiebeln und Spiegelei 15,90

Fil Kleinen Giisl

Chicken Nuggets mit Pommes irites
6,90

kleines Schnitzel mit Pommes irites
6,90
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Dessert

Sehokoladenlavatortchen

Vanilleeis| Sahne
8,50

“Crepe”aui dem Hol Stone
Nutella|Banane | Sahne
Yoguretle | Sahne
Ziml & Zucker
Eierlikor | Sahne
8,50

Heiffe Himbeeren aui dem Hot Stone
brauner Zucker | Himbeergeist | Vanilleeis

(wird am Tisch flambiert)
8,00

Lishecher
Gemischtes Eis (Schoko,Vanille und Erdbeer) mit Sahne
0,50

Schokoladenbecher mit Sahne
6,90

Eierlikorbecher mit Sahne
6,90
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